b DELIRIUM TREMENS
DUVEL

TRIPLE KARMELIET

PRI DIEU

STRAFFE HENDRIK WILD
VEDETT

CUVEE DES TROLLS
CHOUFFE

TRIPEL BERTHA

KWAK

PECHE MECBUSH
CHIMAY BLEUE

CAROLUS CLASSIC
CORSENDONK ROUSSE
DELIRIUM RED

BACCHUS FRAMBOISE
LIEFMANS FRUITESSE
LINDEMANS PECHERESSE
ORVAL

DESPERADOS

SRINTE CRU HARA-KIRI

SRINTE CRU ORANGE MECANIQUE
SRINTE CRU AMERICAN DREAM
SRINTE CRU SOFT POWER
SRINTE CRU PEACE CONNECTION
BREWDOG PUNK

SRINTE CRU SEX ALEGROCK N'ROLL
SRINTE CRU WHITE RRBBIT
PIETRA LIMONCELLA

SRINTE CRU CHERRY MECANIQUE
BIG MOUNTAIN PALE ALE sc*
BIG MOUNTAIN TROPICAL

BIG MOUNTAIN NEIPA

BIG MOUNTRIN RYE IPA

BIG MOUNTAIN BREAKFRST
CIMES IMPERIALE STOUT

BRIQUE HOUSE UNDER ACID

» MAGNERS

+ GALIBIER MATCHUT

& SKOLL

< WEIHENSTEPHANER VITUS
< LOWENBRAU ORIGINAL

< KONIG LUDWIG WEISSBIER

BROOKLYN SPECIAL EFFECT s A+
BROOKLYN SPECIAL EFFECT IPR s+

» CORONA

*SA : Sans alcool - SG : Sans gluten

FORMAT
33cl

33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
37,5c¢l
25cl
pistel
33cl

33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl

33cl

33cl

33cl

50cl

50cl

50cl

35,5cl
37,5c¢l

35,5cl

COULEUR
blonde

blonde
blonde
blonde
blonde
blonde
blonde
blonde
blanche
ambrée
ambrée
brune
brune
rousse
rubis
rubis
rubis
ambrée

ambrée

blonde
blonde
blonde
blonde
blonde
blonde
blonde
ambrée
blanche
blanche
rubis
blonde
blonde
blonde
ambrée
noire
noire

rouge

blonde

blonde

blonde

blonde

blonde

ambrée
blonde

blonde

STYLE DEGRE
Strong Ale 8,5°
Strong Ale 8,5°
Triple 8°
Strong triple 10°
Triple 9°
IPA 5.5°

Belgium Pale Ale  7°

Strong Ale 8°
Wheat beer 7°
Strong Ale 8,4°

Strong Fruit Beer 8,5°
Strong Ale trappiste 9°
Strong Ale 8,5°
Amber Ale 8°
Strong fruit beer 8,5°
Lambic 5°
Fruit Beer 3,8°

Fruit Beer Lambic 3,8°
Trappiste 6.2°

Lager aromatisée 5,9°
IPA Sorachi Ace 8°

Honey Ale 7°
Session Neipa 4,8°
Neipa 6,5°
Sour 4,8°
IPA 5,4°
Dipa 8°
IPA 5e
Blonde Fruit Beer . 6°
Fruit Beer 7,5°
Pale Ale 4,6°
Smoothie IPA 6°
Neipa 6°
IPA Seigle 5,3°
Smoothie stout . 6,2°
Stout 9°
Sour 4,5°
Cidre 4,5°
IPA 6°
Lager aromatisée. .. 6°
Weizenbock 7,7°
Lager 5,2°
Weissbeir 5,5°
Pale Lager SA* 0,4°
IPA SA* 0,4°
Lager 4,6°

PRIX

~J (==]
COUTCOCOOO OO UTTIOOUNTI DO O OO OO W

e —

8,9
15
8,9

8,9
8,9

15



COULEUR SIYLE  DEGRE  25CL  5SOCL PICHET15L

"GRE BOCK blonde French Lager 5,5° 3,8 7,2 19
ELEPHANT «CARLSBERG» blonde  StrongAle 720 48 9 2]
BROOKLYN DEFENDER IPA blonde PA 5o 3 995 245
NURGE «BRASSERIE GALIBIER» blonde DDHNEIPA 54° 3 95 245
BROOKLYN BODEGR RUN ERSY blonde PA 5o 5 95 245
GRIMBERGEN blonde / saison Abbaye 4,8 9 23
]BB{B[HNE blanche Witbier 5° 4,3 8 21
LA BETE ambrée Strong Ale 8° 4,8 9 23
LA BETE ROUGE rouge Fruit beer 8° 5 9,5 24,5
EUlNNESS noire Stout  4,2° 4,8 9 23
PANACHE/ MONACO 38 15

Picon +1€ - Sirop +0,20€

DEMANDEZ NOTRE BIERE DU MOMENT

- BOUTEILLE 75CL - FORMAT COULEUR DEGRE PRIX
1 [:H[]UFFE 75cl blonde 8° ]7
I CUVEE DES TROLLS 75cl  blonde 7° 11
1 |.F| HUUPPE 75cl blonde 7,5° ]7
B DEUS BRUT DES FLANDRES 75cl  blonde nse 45
I BUSH AMBREE TRIPLE 75cl  ambrée 12° 19
I BLANCHE DE NAMUR 75cl  blanche 4,5° 15
= BROOKLYN BLACK OPS 75cl noire nse 5b
< BROOKLYN CUVEE NOIRE 75cl noire  10,6° 95
- BOUTEILLE 75CL - FORMAT COULEUR DEGRE  PRIX
+ GALIBIER AVALANCHE 75cl  blanche 5° 11
+ GALIBIER MATCHUT 75cl blonde IPA 6° 11
+ GALIBIER SNOWBALL 75cl  blonde 5,2° 11
+ BRASSERIE DES CIMES YETI 75cl  blonde 8° 11
+ BRASSERIE DES CIMES PISTE NOIRE 75cl  ambrée 5,9° 11
JUS DE FRUITS GRANINI 25ci 4 RED BULL 5,5
o L BADOIT ROUGE 3¢ 4
JTUS [lEtFRUITS GRANINI 25c 45 SAN BENEDETTO 75ci b
omate, orange

O LA 5 e ;
ORANGINA, LIMONADE, ICE TEA 4 Plate

SCHWEPPES Tonic / Agrumes 4 [:HFE 2
GlNGER Hl.E / BEER 5 THE Vert / Vert a la menthe 4
TOURTEL TWIST citron 45 VERVEINE 4

SERVICE U BAR

Prix et service compiris - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



ALCOOL (4ci) + SOFT 1,5 ANDEROS BOMB B,

SODA PREMIUM 1,9€ / verre SHOOTER 2ci 3,1
«Schweppes» tonic / Red Bull SHOOTER MIDDLE 2 4
— CENTENARIO 14 SHOOTER PREMIUM 2ci 41
= RONZACAPA 14 10 SHOOTERS 34
S=  MILLONARIO 12 10 SHOOTERS MIDDLE 36
EMINENTE RESERVA 12 10 SHOOTERS PREMIUM 43
BUMBU 10
ACARDIRESERVAOCHD 95 =5 ol Ao s
MR LI 39 |AGAVULIN 16 ANS 12
—
DON PAPA 95 cCAPN o
PERE LABAT 59° 9,5 TALISKER 2
SIX SRINTS 95 NIKKR 1l
BACRRIIBLANLD L LAPHROAIG 10 ANS 12
CAPTAIN MORGAN 8 JACK DANIEL'S g5
SHINT‘JHMES Blanc / Ambré 7,5 JH[:K FIRE 8’5
SANTA TERESA 15 JACK HONEY 8'5
ANNE BONNY[SPICY RHUM) 10 FOUR ROSES 8
< PATRON i WILLIAM LAWSON 1,3
g 53%332?0, Anejo MC CONNELS 12
E=  L0ST EXPLORER I — L'Engglfgl?‘sf TEN }l?]
= GREY GOOSE 10 BOMBAY SAPHIRE 15
S ERISTOFF 15 BOMBAY LEMON 10
=S GIN G'VINE FLORRISON 8
en MO 10 STINGER - ]
LI  Canne liquide, citron vert, menthe, Cognac «Hennessy VS», «<Mint
g rhum «Bacardi», eau gazeuse Blanc»
<> MOJITOROYAL 12 SEX ON THE BEACH ||
e Canne liquide, citron vert, menthe, Créme de péche, vodka «Eristoff»,
E rhum «Bacardi», champagne jus d'orange, jus de cramberry
< LONG ISLAND 10 SAINT-GERMAIN SPRITZ 10,5
A R A e s
o cracon  MNBBCOSHT 105
RN e s gozeuse " PATRON PALOMA 105
TI PUNCH Ol e

Canne liquide, citron vert,
rhum agricole «Saint-James»

citron vert

GOOSE BERRY 10,5

EHIPIRINHH g «Grey Goose Berry Rouge,

Canne liquide, citron vert, Cachaca jus de cranberry, limonade, citron jaune
e MOSCOW MULE 10,5 KENTUKY MULE 10,5
===l Jus de citron vert, vodka «Eristoff», Jus de citron vert, bourbon «Bulliet»,
E ginger beer «La french» Ginger Ale Schweppes Selection
<~ LONDON MULE 10,5 CARRIBBEAN MULE 10,5
g Jusde citron vert, gin «<Bombay Jus de citron vert, rhum «Bacardi
=l Sapphire», ginger beer «La french» Cuatro», ginger beer «La French»

SODA PREMIUM "SCHWEPPES" GINGER BEER / GINGER ALE +1,9€ / verre
<3 VIRGIN MOJITO 1
E Citron vert, menthe, sucre de canne, soda
= VIRGIN MARTINI SPRITZ 1
¢ Martinifloreale ou vibrante et tonic
S VIREIN SEX ON THE BERCH 1

Sirop de péche, jus d'orange et jus de cranberry



Bl.H N E 12,501 BOUTEILLE

APREMONT « LES JUMELLES » 5, 30
Julie Portaz

COTES DE GASCOGNE « ODE A LA JOIE » b 34
Domaine de Joy

PAYS D'OC « CHARDONNAY » 1,5 42
Domaine Altugnac

SANCERRE 60
Domaine Pierre Martin

PULIGNY MONTRACHET « LES LEVRONS » 15
Domaine Génot-Boulanger

MEURSAULT « CLOS DU CROMIN » 15
Domaine Génot-Boulanger

R[]UGE 12,5CL BOUTEILLE
LE CRILLOU 1pG Périgord 5 24
LE MRS DE VESSIERE « PRYS D°0C » b 34
Chateau de Vessiere

COTES-DU-RHONE « LA PART DES VIVANTS » b 34
Domaine Garon

SAINT-JOSEPH « MERIBETS » 42
Domaine Vallet

COTE-ROTIE « LES TRIOTES » 15
Domaine Garon

R[ISE 12,5CL BOUTEILLE
LA NUIT TOUS LES CHATS SONT GRIS b 34
Domaine Cellier des Chartreux - IGP du Gard

COTES DE PROVENCE « FLEUR » b 34

Domaine de '’'Amaurigue

N[]S BUI.I.ES 12,5CL BOUTEILLE
DRAPPIER 1t m 65
PROSECCO TURR VIND SPUMANTE DRY 15 45

La carte des vins est réalisée par notre sommelier

SERVICE Y BAR

Prix et service compiris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

HHPP\( ““““ > BIERE TIGRE BOCK : 25CL: 3 * 50CL:5,5 * PICHET 1,5L: 15

» VIN ROSE * LA NUIT TOUS LES CHATS SONT GRIS ; 4,5 LE VERRE
TOUS LES AFTER WORK > VIN BLANC - APREMONT LES JUMELLES : 4 LE VERRE
—DE1/H30 A19H — »COCKTAIL: 7,5 * COCKTAIL SANS ALCOOL : 4



Apartages... Ou & gasder powt sof !
1TAPAS:10¢ - 2TAPAS:19¢ ~ 3TAPAS:28¢ - 4 TAPAS: 38¢

BURRATINA CREMEUSE (120 gr)

Coeur de pesto & toast croustillant

CROQUETAS AU JAMBON (xe)

POULET CRISPY AUX CORNFLAKES (xs)
FALAFELS MENTHE & CORIANDRE (xe)
MEGR BLINIS

Créme citronnée, truite fumeée & roquette

FAUX-FILET BLACK ANGUS MATURE (100 gr)
PEPITES D’ENCORNETS PERSILLEES (xe)

ACCRAS DE MORUE CROUSTILLANTS (xe)
ONION RINGS DORES (xe)

MINI CAMEMBERTS PANES FONDANTS (xs)
NEMS DE POULET CROUSTILLANTS (xe)
SAINT-MARCELLIN ROTI AU FOUR

GYDZAS AUX LEGUMES (xe)

SAMOUSSAS DE POULET (xs)

BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTE (xe)

SALADE DE HOMARD £ mietts de homard, tomates confite, vinaigre d’ agrumes, oignons et croltons 5,5

POUTINE GOURMANDE Frites maison, bacon, cheddar fondant & oignons crispy
FRITES MAISON Supplément cheddar fondu : +1,5

LA FRANCAISE 21

Mix de charcuteries et fromage du moment
PLANCHES DE CHARCUTERIE 12
PLANCHE DE FROMAGE 12
' AMERICAINE 36

Chicken wings, 6 onions rings, 6 cheese
camembert, 6 poulet crispy corn flakes,
fries cheese et salade

PINSA ROMANA 18
CHEESE CLASSIC 18

Steak haché 150 g, cheddar, tomate,
oignons, cornichons pickles & ketchup

CHEESEBURGER XXL 23

Double steak, double cheddar, tomate,

FONDANT AU CHOCOLAT 8

Glace vanille & chantilly

MAXI PROFITEROLE 8

Glace vanille et sauce chocolat

1%

6,5
6,9

POUR 2 A 4 PERSONNES
ENVIRON

Truite fumée, mozzarella fondante
& roquette fraiche

I ASIATIQUE 36

4 nems, 4 soumoussas de l[égumes, 4 gyosas,
4 brochettes yakitori, 4 shrimp twisters,
salade, sauce nuoc-mam et aigre douce

LA VIANDARDE 69
500gr de bavette de boeuf
et 500gr de faux filet maturé

LA MEZZE INSPIRATION DU CHEF 60

Mélange de nos tapas

oignons, cornichons pickles & sauce burger

FISH BURGER 18

Filet de poisson croustillant, salade
& sauce tartare

PANNA COTTA ABRICOT & ROMARIN 8
COUPE GLACEE GOURMANDE DU MOMENT 9
PLANCHE DE DESSERTS A PARTAGER 4 sclections10

RIGUILLETTES DE POULETS PANEES, FRITES MAISON ou STEAK HACHE BOUCHER, FRITES MAISON

1SIROP - DESSERT

Tous nos plats sont élaborés avec des produits frais et de saison

-10% A EMPORTER

RESTRURATION DE 18H30 A 22HO0



